
 
 
 
Malcesine,  marzo 2011 
 
Ai Soci 
Ai Componenti il 
Consiglio di Amministrazione 
Ai Rappresentanti di Zona 
 
Oggetto: Convocazione Assemblea generale dei Soci e festa di primavera 2011 
 
Care Amiche e cari Amici,  
      dopo il partecipato incontro di fine anno, e per adempiere  a quanto 
previsto statutariamente, è convocata  per il giorno 30 aprile alle ore 23,50, in prima convocazione, 
e per il giorno 1 maggio 2011 alle ore 10,00 – in seconda convocazione – presso l’Hotel Al Fiore 
-  Peschiera del Garda – Lungolago Garibaldi, 9 (tel. 0457550113 , fax 0457550959, e-mail: 
info@hotelalfiore.it), l’Assemblea Generale dei Soci per discutere e deliberare sul seguente o.d.g.: 
 

- relazione del Presidente sulla situazione attuale, sull’attività svolta, gli impegni e le 
prospettive futuri; 

- approvazione bilancio consuntivo 2010 e preventivo 2011; 
- relazione del responsabile attività sportiva; 
- partecipazione convegno internazionale EPU Copenaghen; 
- comunicazioni del Presidente; 
- varie eventuali. 

 
Il programma è così previsto: 
 

- ore 10,00 ritrovo dei partecipanti; 
- ore 10,30 relazione del Presidente; 
- ore 11,15 dibattito e deliberazioni; 
- ore 12,15 chiusura dei lavori; 
- ore 12,45 pranzo sociale. 
 
Una annotazione logistica: essendo il luogo dell’assemblea un hotel, c’è possibilità, per chi ha 

necessità di arrivare il giorno prima, di pernottare. E’ necessario allo scopo contattare direttamente 
la direzione dell’hotel per le prenotazioni del caso.  

 
Per quanto attiene invece la partecipazione al solo pranzo sociale del giorno 1 maggio, 

invitiamo i partecipanti a contattare per le adesioni gli amici: Sergio Barison al n. 3406609458, 
Anselmo Businaro al n. 3939304254, Maria Trapletti al n. 3388977054, Roberto Bassi ai n. 
3298122592 o 3408655655. Le adesioni, per motivi logistici e organizzativi dovranno pervenire 
entro e non oltre il 27 aprile 2011. I costi per il pranzo sociale sono stai concordati in 35 euro a 
persona (invariato rispetto allo scorso anno) comprensivi di welcome coffe all’arrivo, pranzo come 
da menù e drink con sfiziosità di commiato alla partenza. 

mailto:info@hotelalfiore.it


La giornata sarà allietata dalla splendida musica del socio e amico Andrea Gabrieli e dalla sua 
consorte che ci intratterrà con canzoni degli anni ’60, ’70 e oltre. 

Nell’attesa di incontrarci desideriamo sollecitare gli Associati a sostenere e partecipare alle 
attività dell’Associazione anche attraverso la presenza ad un evento tanto importante per la vita 
dell’Associazione nonché a consolidare una tradizione che ci vede riuniti per la festa di primavera. 

 
In chiusura ci è doveroso anche richiamare gli Associati tutti al rinnovo della tessera sociale che 

rappresenta l’unico mezzo finanziario a disposizione per lo svolgimento delle attività sociali.  
Il costo della tessera è rimasto invariato e quantificato in 20 euro che possono essere versati sul 

conto corrente postale n. 69682680 o sul conto corrente di Unicredit Banca col codice IBAN 
numero IT 37 F02008 59550 00000 3359569. 

Vi sollecitiamo inoltre a devolvere e far devolvere da parenti, amici, conoscenti il 5 per mille 
destinato alle organizzazioni no profit. Non costa nulla, basta una semplice firma sul mod. 730 o 
UNICO e il riporto del nostro codice fiscale che è 02727570232. 

  
Un cordiale saluto e un arrivederci a presto! 
 
        Il Presidente AIDM onlus 

                 Roberto Bassi 
 

 
Menù per il pranzo del 1 maggio 2011 
 
Ore 10,00 - 10,30: welcome coffee con biscotteria della nonna 
 
Ore 12,15  
 in giardino: 

- Buffet di aperitivi con long drink vari, Bellini cocktail, Mimosa, vini bianchi secchi 
frizzanti, spumanti aromatici, spremute di agrumi e bevande analcoliche accompagnati da 
sfogliatine valdostane, olive ascolane, delizie marine croccanti, primizie dell’ortolano 
castellate, canapè, tartine, bruschette varie, scaglie di parmigiano dalla forma, dadolata di 
mortadella, focaccia gastronomica, finger foods; 

Ore 12,45 
al tavolo: 

- Antipasto delizia con carpaccio di manzo “scottona” su soncino con veline di monte 
veronese e crostino di mais con luccio in salsa; 

- Risotto mantecato alle punte di asparagi di Rivoli e San Daniele croccante, tortellini di 
Valeggio al burro nocciola con parmigiano; 

- Cosciotto alla romana profumato al Soave con taglio in bellavista, tagliata di manzo di razza 
bruno alpina all’olio extra  vergine di oliva e rosmarino, primizie dell’orto di Giulietta, 
patate al forno e verdure grigliate; 

- Gelato alla vaniglia con fragole; 
- Caffè e digestivi vari. 

Vini: 
- Classici veronesi doc 
- Spumante brut e Asti Martini 
- Acque minerali 

 
Ore 17,00; 

- Drink di commiato con sfiziosità varie. 


